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Zapytanie ofertowe nr Z0-1/19/BD

Centrum Onkologii-Instytut im. Marii Sktodowskiej-Curie z siedzibg w Warszawie przy ul.
Wawelskiej 15B zaprasza wszystkich zainteresowanych do ztozenia oferty na Zapytanie Ofertowe

dot. Swiadczenia ustug cateringowych podczas kurséw szkoleniowych organizowanych przez
Zamawiajgcego.

Do niniejszego zapytania ofertowego nie stosuje sie przepisow ustawy Prawo Zamowien Publicznych
z dnia 29 stycznia 2004r. zgodnie z art. 4 pkt 8 ww. ustawy.

ZAMAWIAJACY

Centrum Onkologii - Instytut

im. Marii Curie Skiodowskiej

ul. Wawelska 158B

02-034 Warszawa

NIP: 525000 80 57, REGON: 000288366, KRS: 0000144803

I. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenia ustug cateringowych podczas kurséw szkoleniowych
organizowanych przez Zamawiajgcego z uwzglednieniem ponizszych wymagan:

1. $niadania sktadajace sig z nizej wymienionych elementdw, z tym ze w kazdym dniu kursu co najmniej 10% do
20% zestawow sniadaniowych stanowi¢ beda positki wegetarianskie:

1. kawa - min. 250 ml/os. podane w termosach (dodatki: cukier, mleczko — bez ograniczen);

2. herbata - min. 250 ml/os. podane w termosach (dodatki: cukier, cytryna - bez ograniczer)) -~ do wyboru
rozne rodzaje herbat, w tym czarna i zielona;

3. 2rodzaje sokéw 100% — min. 250 ml/os.;

4. woda mineralna (niegazowana i gazowana) w butelkach min. 0,25 | - po jednej na osobe;

5. co najmniej 2 rodzaje kanapek o tacznej gramaturze co najmniej 200 g — nie dopuszcza sie
przygotowywania kanapek na pieczywie tostowym oraz w butce kajzerce: przygotowana na roinego
rodzaju pieczywie - min. 50% na pieczywie petnoziarnistym lub razowym, kazda zawierajgca co najmniej 3
sktadniki, po jednym z nizej wymienionych grup:

v' ser 16fty lub twarozek, lub wedlina, lub tosos, etc.,
v’ jajko lub pomidor, lub ogorek swiezy/kiszony, etc.,
4 pasta lub oliwki, lub anchois, etc.;
z tego 50% to kanapki wegetarianskie, ‘

} Nie dopuszcza sie smarowania kanapek margaryna ani innego rodzaju tluszczem utwardzonym. [

[Opakowanie kanapki musi zawieraé informacje na temat podstawowych sktadnikdw (szynka, ser, pasta jajeczna etc).




2. Zupa: 300 ml na osobe

3. Danie obiadowe zawierajgce co najmniej 3 sktadniki, po jednym z nizej wymienionych grup:

min. 250 gram: ziemniakéw lub ryzu lub makaronu lub kaszy lub  klusek slgskich, etc.,
sztuka migsa (min. 100 gram - bez sosu, z sosem — min. 120 gram) lub kotlet schabowy (min. 100 gram) lub ryba
(z panierka min. 120 gram, bez panierki min. 100 gram) lub udko z kurczaka (min. 150 gram) lub gulasz - potrawka
(min. 150 gram) lub kotlet mielony (min. 120 gram) lub kotlet sojowy (min. 150 gram) lub kotlet warzywny (min.
150 gram) lub kotlet jajeczny (min. 150 gram) lub gulasz sojowy (min. 150 gram) lub gulasz warzywny (min. 150
gram) lub potrawka z warzyw (min. 150 gram), etc.;surowka (min. 100 gram) lub warzywa gotowane (min. 150
gram), etc.;

surowka (min. 100 gram) lub warzywa gotowane (min. 150 gram), etc.;
lub inne danie obiadowe w jednej z form:

a. makaron z sosem i z migsem (np. carbonara, bolognese, z kurczakiem) (min. 400 g.) etc.,

b. lasagne z sosem boloAskim i miesem lub z warzywami lub migsem i warzywami (min. 400 g.) efc,

c. ryba po grecku (min. 400 g.) etc.;

d. risotto warzywne (min. 400 g.), etc.

4. Deser typu:

a. Ciasto domowe, bez kremodw i polew cukrowych lub satatka owocowa lub mus ow
Swiete, etc. - min. 200 g/os.;

b. kawa-min. 250 ml/os. podana w termosach (dodatki: cukier, mleczko - bez ograniczen);

C. herbata - min. 250 ml/os. podana w termosach (dodatki: cukier, cytryna - bez ograniczen) — do wyboru
rézne rodzaje herbat, w tym czarna i zielona.

ocowy lub owoce

rwowany w sali szkoleniowej sktadajacego sie z:

5. Catodzienny serwis kawowy se

a.  kawa-min. 250 ml/os. (dodatki: cukier, mleczko - bez ograniczen);
b.  herbata — min. 250 ml/os. (dodatki: cukier, cytryna - bez ograniczeri) —
tym czarna i zielona.
Napoje majg by¢ serwowane w termosach

do wyboru rézne rodzaje herbat, w

6. Swieze owoce (co najmniej 2 rodzaje) typu jabtka, banany, pomararicze, gruszki—1 szt. owocu na osobe.

7. Catodzienny serwis kawowy serwowany w sali szkoleniowej sktadajgcego sie z:

a. kawa — min. 250 ml/os. (dodatki: cukier, mleczko - bez ograniczen);

b. herbata — min. 250 ml/os. (dodatki: cukier, cytryna - bez ograniczen) — do wyboru rézne rodzaje herbat, w
tym czarna i zielona.
Napoje majg by¢ serwowane w termosach.
c. ciasto domowe, bez kremow i polew cukrowych lub satatka
etc. - min. 200 g/os.;
d. dwa rodzaje sokéw 100% - min. 250 ml/os.;

min. 0,25 | - po jednej na osobe;

owocowa lub mus owocowy lub owoce Swieze,

lub woda mineralna (niegazowana i gazowana) w butelkach

gotowywania
na roznego rodzaju pieczywie - min.
ajmniej 3 sktadniki, po jednym z nizej |

€. co najmniej 2 rodzaje kanapek o tacznej gramaturze co najmniej 200 g - nie dopuszcza sie przy
kanapek na pieczywie tostowym oraz w butce kajzerce: przygotowana

50% na pieczywie petnoziarnistym lub razowym, kazda zawierajaca con
wymienionych grup:

*  Jjajko lub pomidor, lub ogérek swiezy/kiszony, etc.,
" pasta lub oliwki, lub anchois, etc.;
Lz tego 50% to kanapki wegetariariskie,

|
) *  ser 10tty lub twarozek, lub wedlina, lub tosos, etc.,




Nie dopuszcza sie smarowania kanapek margaryng ani innego rodzaju tluszczem utwardzonym.

Opakowanie kanapki musi zawiera¢ informacje na temat podstawowych skiadnikéw (szynka, ser, pasta jajeczna etc).

8. Inne danie sniadaniowe — satatki— min.100g/os.

9. tartinki

10. szasztyki koktajlowe

11. muszle makaronowe nadziewane safatkg 4 szt na osobe,

12 jajka faszerowane,

13. babeczki koktajlowe nadziewane, roladki nadziewane,

14. twarozki, pasty — min. 100g/os.

15. 2 rodzaje sokéw 100% — min. 250 ml/os.;

16. woda mineralna (niegazowana i gazowana) w butelkach min. 0,251 - po jednej na osobe; J

Wykonawca zobowigzuje sie do:

1. stosowania urozmaiconego menu obiadowego, uwzgledniajacego zalecenia zywieniowe
dotyczace prawidtowej diety dla oséb dorostych ze szczegdlnym uwzglednieniem diety
zapobiegajgcej chorobom uktadu krgzenia i chorobom nowotworowym - na 7 dni przed
rozpoczegciem Swiadczenia  ustugi cateringowej Wykonawca zobowigzany jest dostarczyc
Zamawiajgcemu do akceptacji powyzsze menu zawierajace propozycje co najmniej 10 réinych
zestawow obiadowych. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wyboru dania z kilku przedstawionych
zestawow lub ustalenia wiasnego menu obiadowego;

2. serwowania na danym kursie kilkudniowym codziennie innych potraw obiadowych
i deserow;

3. transportu przedmiotu zamdwienia oraz podania go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi
dotyczacymi zywnosci i zywienia zbiorowego, w sposdh estetyczny;

4. odpowiedniego przygotowania miejsca, w ktérym bedzie $wiadczona ustuga, w zakresie
niezbgdnym do jej realizacji oraz zapewnienia obstugi na wiasciwym poziomie, zgodnie
z obowigzujgcymi w tym zakresie zasadami;

5. zapewnienia na zyczenie Zamawiajgcego, stotéw bufetowych i parawanow do oddzielenia
pomieszczenia, w ktérym wydawany jest catering;

6. dostarczania $wiezych, nieprzeterminowanych produktéw zywnosciowych, o wiasciwej
temperaturze; do spozycia (np. goraca herbata, kawa, dania obiadowe);

7. zapewnienia wyposazenia niezbgdnego do obstugi cateringowej (tzn. odpowiednie; liczby
obruséw, serwetek, termosdw do serwisu kawowego oraz serwisu do kawy i herbaty, filizanek,
szklaneczek na soki i wode, talerzy na kanapki i ciasteczka, talerzykéw, sztuccow, itp.) - Zamawiajgcy
nie dopuszcza zastosowanie jednorazowych sztuccow, talerzykéw, talerzy, plastikowych salaterek,
miseczek itp. ani pojemnikéw jednorazowych;

8. dostarczenia positkdw obiadowych w podgrzewaczach i serwowania ich na miejscu wraz z
odpowiadajacg im liczbg sztuécow i talerzy;

9. serwowania serwisu kawowego na sal wyktadowej, do ktérej Wykonawca zobowigzany
Jest dostarczy¢ wszelkie wymagane produkty i akcesoria;

10. oznakowania dan wegetarianskich;




11. przestrzegania sktadu i wielkosci positkéw zgodnie z wymaganiami okreslonymi w
zatgcznikuy;

12. Wykonawca bez zgody Zamawiajacego nie moze zabraé niewykorzystanych butelek z
wodg lub sokiem oraz jedzenia;

13. biezgcego usuwania brudnych naczyr oraz odpadéw, a nastgpnie wywozu odpadow
powstatych w zwigzku ze swiadczeniem ustug zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami
prawa oraz uprzatnigcia pomieszczeri i doprowadzenie do stanu pierwotnego w zakresie dotyczacym
Swiadczenia ustugi przez Wykonawce;

14. W razie powstatych szkdd lezgcych po stronie Wykonawcy, Wykonawca zobowigzuje sie
natychmiast powiadomi¢ o tym zdarzeniu Zamawiajacego i w czasie jak najkrotszym Wykonawca
naprawia szkody;

15. Osoby zatrudnione przy obstudze i/lub nadzorowaniu cateringu muszg posiadac kulture
osobisty, wyglad oraz stréj estetyczny tj. nie dopuszcza sie spodniczek mini, butéw na wysokim
obcasie, diugich paznokci, rozpuszczonych dtugich wiosow, wieczorowego makijazu, sandatdw,
klapek, spodni dresowych itp.

16. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wyboru dowolnej liczby pozycji z tabeli powyze;.

17. Zaptata za catering bedzie dotyczyta wylgcznie osdb fizycznie bedacych na kursie a nie
wedtug listy uczestnikow.

Wykonawca przystepujac do realizacji ustugi cateringowej oraz w trakcie jej trwania dziata zgodnie z
ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (tekst jedn.: Dz.U. z 2010 r.
Nr 136, poz. 914 z péin. zm ).

Zadania realizowane przez Wykonawce do ustugi cateringu sg wykonywane przez osoby zatrudnione
na podstawie umowy o prace w porozumieniu przepiséw z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy
(Dz. U.Z 2016 r. poz. 1666, z pdin. zm.).

Ustuga cateringowa powinna by¢ takie zapewniona osobom niepetnosprawnym, na zasadzie
réwnosci z innymi osobami.

Il. WARUNKI UDZIAtU W POSTEPOWANIU

1. W postgpowaniu moga wzig¢ udziat Wykonawcy, ktorzy spetniajg  warunki udziatu
dotyczace zdolnosci technicznej lub zawodowej tj:

1.1, przedstawia wykaz ustug odpowiadajacy przedmiotowi zamdwienia tj w realizowaniu
cateringu dla projektow Unijnych zwigzanych ze szkoleniami w okresie ostatnich 2 lat
przed uptywem terminu sktadania ofert (1 ustuge na kwote min. 2.000,00 PLN) - zatgcznik
nr 2 do Zapytania Ofertowego;

IIl. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA
12 m-cy od daty podpisania umowy

IV. TERMIN PLATNOSCI
30 dni od daty otrzymania prawidtowo wystawionej faktury

V. KRYTERIUM OCENY OFERT

1. Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie kierowat sig nastepujgcym kryterium :

‘ L.p. KRYTERIUM RANGA

‘ 1. |Cena 100%




Sposob przyznania punktéw w kryterium ,,cena”:

najnizsza oferowana cena brutto

I ——— x 100 x 100%

cena brutto w ofercie oceniane;j

2. Zamawiajacy uzna za najkorzystniejsza i wybierze ofertg, ktéra spetnia wszystkie wymagania
okreslone w opisie przedmiotu zamdwienia i uzyskata najwyzszg liczbe punktow.
3. Cena podana przez Wykonawceg nie bedzie podlegata zmianie w trakcie realizacji zamowienia.

VI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1.

w

10.

11.

Oferta powinna by¢ napisana w jezyku polskim na maszynie, komputerze lub inng trwatg
technikg;

Wykonawca moze ztozyc tylko jedng oferte;

Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty;

Ceny oferty majg by¢ podane w PLN netto i brutto oraz wpisane do ,formularza
ofertowego” stanowigcego zatacznik nr 1 do Zapytania Ofertowego i dotgczone do oferty;
Oferte podpisuje osoba upowazniona do reprezentowania Wykonawcy na zewnatrz;
Upowaznienie do podpisania oferty powinno by¢ dotaczone do oferty, o ile upowaznienie
nie wynika z innych dokumentéw dotgczonych do oferty;

Wszystkie zapisane strony oferty, w tym zataczniki oraz wszystkie miejsca, w ktorych
Wykonawca nanidst zmiany, powinny by¢ wilasnorecznie podpisane i datowane przez
osoby podpisujgce oferte;

Dokumenty zatgczone do oferty powinny by¢ przedstawione w formie oryginatu lub
kserokopii potwierdzonej za zgodno$¢ z oryginatem przez osobe/osoby uprawnione do
podpisania oferty z dopiskiem ,,za zgodnos¢ z oryginatem”;

W przypadku stwierdzenia, iz ztozone przez Wykonawce kserokopie dokumentéw sa
nieczytelne lub budza watpliwosci, co do ich prawdziwoéci, a Zamawiajacy nie moze
sprawdzic ich prawdziwosci w inny sposdb, Zamawiajacy bedzie zada¢ od Wykonawcy
przedstawienia oryginatéw lub notarialnie potwierdzonych kopii dokumentow;

W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zadac od oferentdw wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonych ofert;

Dokumenty zastrzezone muszg posiadaé w gornym prawym rogu czerwony napis
»zastrzezone” i muszg by¢ wilozone w osobng koperte. Koperte tg (z napisem
»zastrzezone”) nalezy witozy¢ do koperty tzw. zewnetrznej wraz z innymi dokumentami
(jawnymi). Koperte tg (z napisem »zastrzezone”) nalezy wiozy¢ do koperty tzw.
zewngtrznej wraz z innymi dokumentami (jawnymi). Zamawiajacy nie ujawni informacji
stanowigcych tajemnice przedsigbiorstwa Wykonawcy, jezeli Wykonawca nie pdiniej niz
w terminie sktadania ofert zastrzeze, ze nie mogg by¢ one udostepniane. Dokumenty
zawierajgce informacje stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisow
0 zwalczaniu nieuczciwej konkurenciji, nalezy ztozy¢ w sposéb wyraznie okreslajgcy wole
ich utajnienia.

W przypadku, gdy Wykonawca chce zastrzec informacje zawarte w ofercie, powinien:

a) zataczyc szczegdtowe uzasadnienie wykazujqce, iz zastrzezone w ofercie informacje
spetniajq facznie trzy warunki:
— majg charakter techniczny, technologiczny, organizacyjny przedsiebiorstwa lub inni
posiadajacy wartosc gospodarcza,
— nie zostaty ujawnione do wiadomosci publicznej,
— podjeto w stosunku do niej niezbedne dziatania w celu zachowania poufnosci.
b) dane objete tajemnicg przedsiebiorstwa zataczy¢ do oferty w sposob
umozliwiajgcy utajnienie tej czesci oferty np. ztozy utajnione informacje w



oddzielnej ~ wewnetrznej kopercie z  oznakowaniem »Tajemnica
przedsigbiorstwa”, lub spia¢ (zszy¢) oddzielnie od pozostatych, jawnych
elementow oferty z jednoczesnym zataczeniem do oferty oswiadczenia tresci
, informacje zawarte na stronach od nr....... QO P stanowig tajemnice
przedsigbiorstwa w rozumieniu przepisdw ustawy o zwalczaniu nieuczciwe;j
konkurencji i jako takie nie mogg by¢ udostepniane innym uczestnikom
niniejszego postepowania.

12. Oferta powinna by¢ ztozona w zamknigtej kopercie oznaczonej:

Oferta na:
swiadczenia ustug cateringowych podczas kursow szkoleniowych
nr Z0-1/19/BD
Nie otwierac przed
14.01.2019 r. godz. 11.00

Koperta, w ktorej znajduje sie oferta musi zawieraé nazwe i adres Zamawiajacego oraz
dane Wykonawcy, tj. nazwe, adres, numer telefonu. Obowigzkiem  Wykonawcy jest
zfozenie oferty w sposob gwarantujacy zachowanie poufnosci jej treéci oraz
zabezpieczajacy jej nienaruszalnos¢ do terminu otwarcia ofert (nieprzejrzysta, zamknieta
koperta).

13. Wykonawca moze, przed uptywem terminu do skiadania ofert, zmieni¢ lub wycofa¢
ofertg, pod warunkiem, ze Wykonawca ztozy powiadomienie na takich zasadach, jak
ztozenie oferty z dopiskiem ZMIANA., Koperty oznakowane dopiskiem ZMIANA zostang
otwarte przy otwieraniu oferty Wykonawcy, ktéry wprowadzit zmiany i po stwierdzeniu
poprawnosci dokonania zmian, zostang dotgczone do oferty;

14. Ziozenie oswiadczenia o wycofaniu oferty powinno nastgpi¢ w formie pisemnej. Po
ztozeniu wniosku o WYCOFANIE oferty zostanie ona zwrécona osobie upowaznionej do
odbioru oferty;

15. Zamawiajgcy niezwlocznie zawiadamia Wykonawce o ztozeniu oferty po terminie oraz
zwraca oferte.

VII TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

1. Ustala sie , ze Wykonawca skfadajacy oferte pozostaje nig zwigzany przez okres 60 dni.
2. Bieg terminu zwigzania z ofertg rozpoczyna sig wraz z uptywem terminu skiadania ofert.

VIIl. MIEJSCE | TERMIN SKEADANIA OFERT

1.

Oferta powinna byc¢ przestana za posrednictwem poczty (kuriera) lub dostarczona osobiécie
do Dziatu Zamowiers Publicznych i Zaopatrzenia pokéj 009 (parter) Centrum Onkologii-
Instytut im. Marii Sktodowskiej-Curie — ul. Wawelska 15B, 02-034 Warszawa do dnia
14.01.2019r. do godz.11.00. Doreczenie oferty do innego miejsca, niz wskazanego powyzej,
nie jest rownoznaczne ze ztozeniem oferty w sposob skuteczny.

IX. Wykonawca powinien ztozy¢ wraz z ofertg:

1. upowaznienie do podpisania oferty i dokumentéw przetargowych, a takze sktadania

ewentualnych wyjasnien, jezeli osoba podpisujgca nie jest osoba upowazniona na
podstawie wypisu z krajowego rejestru sadowego lub zaswiadczenia z ewidencji

dziatalnosci gospodarczej (wymagane jest ziozenie upowaznienia w_oryginale lub kopii
uwierzytelnionej przez notariusza).

2. podpisany zatacznik nr 1 do Zapytania Ofertowego — formularz ofertowy;



3. wykaz ustug - zatacznik nr 2 do Zapytania Ofertowego;
4. aktualny odpis z wiasciwego rejestru KRS lub Centralnej Ewidenciji i Informacji o Dziatalnoéci

Gospodarczej

X. DODATKOWE INFORMACIJE

1.

D 100 = B

Wykonawcy mogg zwrdcic sie do Zamawiajacego o wyjasnienie tresci Zapytania Ofertowego
— pod warunkiem, ze wniosek o wyjasnienie wplynie do Zamawiajgcego nie pézniej niz do
konca dnia, w ktérym uptywa potowa wyznaczonego terminu do sktadania ofert tj. do
08.01.2019 .

Jezeli wniosek o wyjasnienie tresci Zapytania Ofertowego wptynie po uplywie terminu, o
ktorym mowa w ust. 1, lub dotyczy udzielonych wyjasnier, Zamawiajacy moze udzielic
wyjasnien lub pozostawi¢ wniosek bez rozpoznania.

Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku,
0 ktorym mowa w ust. 1.

Osoba uprawniona do porozumiewania sie z Wykonawcami

Pracownikiem uprawnionymi do bezposredniego porozumiewania sig z Wykonawcami jest:

v" w kwestiach formalnoprawnych - p. Beata Dymek
V' e-mail: beata.dymek@coi.pl

Adres poczty elektronicznej lub strony internetowej Zamawiajacego:

Tres¢ Zapytania Ofertowego , tre$¢ zapytan wraz z wyjasnieniami, modyfikacje Zapytania
Ofertowego, informacje o przedtuzeniu terminu sktadania ofert Zamawiajgcy zamieszcza na
stronie internetowej pod adresem www.coi.pl w dziale/zaktadce "ZAMOWIENIA PUBLICZNE",

Zamawiajgcy nie dopuszcza skladania ofert wariantowych;
Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych;
Ztozenie oferty jest rownoznaczne z wyrazeniem zgody na publikacje danych Wykonawcy;

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia postgpowania bez podania
przyczyny na kazdym etapie.

Xl. KLAUZULA INFORMACYJNA Z ART. 13 RODO

* Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 zdnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osoéb fizycznych w zwiazku
Z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz.
UE L 119z 04.05.20186, str. 1), dalej ,RODO", informuje, ze:
* administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Dyrektor Centrum Onkologii-Instytut
im. Marii Sktodowskiej-Curie w Warszawie, ul. Wawelska 15B
* kontakt do inspektora ochrony danych osobowych w Centrum Onkologii-Instytut im.
Marii Sktodowskiej -Curie w Warszawie, ul. Wawelska 15B: iod@coi.pl
* w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w
sposob zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
* posiada Pani/Pan:
- Na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;
- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych:
- na podstawie art. 18 RODO prawo z3dania od administratora ograniczenia przetwarzania
danych osobowych z zastrzezeniem przypadkdw, o ktérych mowa w art. 18 ust, 2 RODO;
- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna
Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczgcych narusza przepisy
RODO;



* nie przystuguje Pani/Panu:
- w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;
- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;
- na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,

gdyz podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c
RODO.

Zatgczniki:

1. Formularz ofertowy —zat. nr 1
2. Wykaz ustug - zat. nr 2
3. Wzor umowy — zat. nr 3
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