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Załącznik nr 4.1  do SIWZ   PN-138/17/JP
FORMULARZ   CENOWY
Dotyczy Pakietu Nr: ............... 
[bookmark: _GoBack]Usługa cateringowa realizowana na terenie województwa podkarpackiego, podlaskiego, łódzkiego na potrzeby  kursów pt.: „Kurs kwalifikacyjny w dziedzinie pielęgniarstwa onkologicznego”, „Opieka pielęgniarska nad chorymi dorosłymi w leczeniu systemowym nowotworów”, „Ordynowanie leków i wypisywanie recept cześć I i II”, „Wywiad i badanie fizykalne”. Kursy realizowane są przez Centrum Onkologii w ramach Projektu „Podniesienie kwalifikacji zawodowych i kompetencji miękkich 750 pielęgniarek i położnych zgodnie 
z potrzebami epidemiologiczno-demograficznymi kraju”, w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwój 2014-2020, współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego
(uwaga należy wypełnić osobno dla każdego z oferowanych pakietów zamówienia)


	Lp.
	Opis zakresu zamówienia
	Liczba osobodni
(max.)
	Cena jednostkowa netto w zł*
	VAT %
	Cena jednostkowa brutto w zł*
	Łączna cena brutto w zł*
( poz. 3 x poz. 6)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1.
	Śniadania składające się z  niżej wymienionych elementów, z tym że w każdym dniu kursu co najmniej 10% do 20% zestawów śniadaniowych stanowić będą posiłki wegetariańskie:
1) kawa – min. 250 ml/os. podane w termosach (dodatki: cukier, mleczko – bez ograniczeń);
2) herbata – min. 250 ml/os. podane w termosach (dodatki: cukier, cytryna - bez ograniczeń) – do wyboru różne rodzaje herbat, w tym czarna i zielona;
3) 2 rodzaje soków 100%  – min. 250 ml/os.;
4) woda mineralna (niegazowana i gazowana) w butelkach min. 0,25 l - po jednej na osobę;
5) co najmniej 2 rodzaje kanapek o łącznej gramaturze co najmniej 200 g – nie dopuszcza się przygotowywania kanapek na pieczywie tostowym oraz w bułce kajzerce: przygotowana na różnego rodzaju pieczywie - min. 50% na pieczywie pełnoziarnistym lub razowym, każda zawierająca co najmniej 3 składniki, po jednym z niżej wymienionych grup:
a) ser żółty lub twarożek, lub wędlina, lub łosoś, etc.,
b) jajko lub pomidor, lub ogórek świeży/kiszony, etc.,
c)  pasta lub oliwki, lub anchois, etc.;
Nie dopuszcza się smarowania kanapek margaryną ani innego rodzaju tłuszczem utwardzonym.
Opakowanie kanapki musi zawierać informację na temat podstawowych składników (szynka, ser, pasta jajeczna etc).
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	2.
	                Zupa: 300 ml na osobę
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	3.
	danie obiadowe, zawierające co najmniej 3 składniki, po jednym z niżej wymienionych grup:
a) min. 250 gram: ziemniaków lub ryżu lub makaronu lub kaszy lub klusek śląskich, etc.,
b) sztuka mięsa (min. 100 gram – bez sosu, z sosem – min. 120 gram) lub kotlet schabowy (min. 100 gram) lub ryba (z panierką min. 120 gram, bez panierki min. 100 gram) lub udko z kurczaka (min. 150 gram) lub gulasz - potrawka (min. 150 gram) lub kotlet mielony (min. 120 gram) lub kotlet sojowy (min. 150 gram) lub kotlet warzywny (min. 150 gram) lub kotlet jajeczny (min. 150 gram) lub gulasz sojowy (min. 150 gram) lub gulasz warzywny (min. 150 gram) lub potrawka z warzyw (min. 150 gram), etc.; 
c) surówka (min. 100 gram) lub warzywa gotowane (min. 150 gram), etc.;
1. lub inne danie obiadowe w jednej z form:
a)  makaron z sosem i z mięsem (np. carbonara, bolognese,   z kurczakiem) (min. 400 g.) etc.,
b) lasagne z sosem bolońskim i mięsem lub z warzywami lub mięsem i warzywami (min. 400 g.) etc.,
c) ryba po grecku (min. 400 g.) etc.; 
d) risotto warzywne (min. 400 g.), etc.
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	4.
	Deser składający się z:
a) Ciasto domowe, bez kremów i polew cukrowych lub sałatka owocowa lub mus owocowy lub owoce świeże, etc. - min.  200 g/os.;
b) kawa – min. 250 ml/os. podana w termosach (dodatki: cukier, mleczko - bez ograniczeń)
c) herbata – min. 250 ml/os. podana w termosach (dodatki: cukier, cytryna - bez ograniczeń) – do wyboru różne rodzaje herbat, w tym czarna i zielona
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	5.
	Całodzienny serwis kawowy serwowany w sali szkoleniowej składającego się z: 
a) kawa – min. 250 ml/os. (dodatki: cukier, mleczko - bez ograniczeń);
b) herbata – min. 250 ml/os. (dodatki: cukier, cytryna - bez ograniczeń) – do wyboru różne rodzaje herbat, w tym czarna i zielona.
Napoje mają być serwowane w termosach
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	6.
	Świeże owoce (co najmniej 2 rodzaje) typu jabłka, banany, pomarańcze, gruszki – 1 szt. owocu na osobę
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	7.
	RAZEM (suma cen jednostkowych z poz. 1-6)
	
	
.........................................

	
	
......................................
	
.......................................



*)  - należy podać cenę jednostkową  za całą pozycję


słownie wartość z poz. 7 w kolumnie 7:  ................................................................................................................... złotych



Data:..............................2017 r.

																													..............................................................................
										        podpis i pieczątka imienna Wykonawcy
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